Die Brasserie Ehrrlich war einmal

perin Manuela Ruppert
2, L), Chefkoch Robert
Izbrunn (31) und Ser

o friiher die ,Brasserie
WEhrlich“ (Chemnitzer

StraBe 84)in Dresden ihre
Gaste verwohnte, ladt seit dieser
Woche das Lokal ,,Si ll Ro“ ein. Als
verlangerter kulinarischer Arm
der benachbarten ,,Genuss-Ma-
nu-Faktur (GMF) von Inhaberin
Manuela Ruppert (42).

In der GMF wird von 10 bis 17 Uhr
gekocht, nebenan bei ,,Si Il Ro“ wird
(dienstags bis samstags) ab 17.30
Uhraufgetafelt. ,Istviel los, kannsich
jedes Lokal in die Rdume des Nach-
barn ausbreiten”, erklart Inhaberin
Ruppert. Im Extremfall kdnnen so bis
‘75 Genussfreunde bedient werden,
plus 50 auf der Terrasse.

In der ,Si Il Ro“-Kiiche am Herd:
Robert Salzbrunn (31) - er steht fiir
das ,Ro“ im Lokalnamen und fiir die
Hauptgerichte wie Kalbsriicken, Reh-
riicken, Zander (18 bis 23 Euro). Das
,Si“ liefert Service-Profi Simone Mo-

gel (40). Beide Namensgeber haben
sich ihre Sporen bei Stefan Hermann
(46) im Dresdner Sternerestaurant
wbeandbeluga“ verdient. Daher auch
der Anspruch gehobener Gastrono-
mie, nah am Gast. KK
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